DER RATHAUSTURM

Der historische Rathausturm inmitten der Altstadt von Luzern bietet ein
authentisches Ambiente flir Apéros, Feiern und gemitliche Abendanlisse. Eine
kleine Kiiche sowie Mobiliar und Geschirr sind ebenfalls vorhanden.

Der im 16. Jahrhundert erbaute Rathausturm ragt mit 43 Metern Hohe weit
uber die Dacher von Luzern hinaus. Nach dem Erklimmen der zahlreichen
Treppenstufen (Lift fiir Rollstuhlfahrer vorhanden) geniesst man eine
atemberaubende Aussicht {iber die Leuchtenstadt Luzern. Einst diente er als
Wach- und Beobachtungsturm. Heute ist er das Gesellschaftslokal der
Fasnachtsgesellschaft Fidelitas Lucernensis.

Im Turm befindet sich die zweitalteste Uhr der Stadt Luzern, welche jeden Tag
vom Stadtuhrmacher aufgezogen wird. Eine Besichtigung lohnt sich auf jeden
Fall. Die durch die Fidelitas Lucernensis eingerichtete Fasnachtsausstellung
kann ebenfalls besucht werden.



TURMPACKAGE - FONDUE CHINOISE

Minimalpersonenzahl: 20 Maximalpersonenzahl: 36

zum Apéro im Foyer des Rathausturms:

Trockenfleischplatte mit Chnebeli, Chrienserli, Matterbrockli, Nusswurst, Chrienser
Trockenfleisch (Rind), dazu Brot

Anschliessend folgen die Turmvorstellung, sowie Informationen {iber die Lozérner
Fasnacht und lber die Fidelitas Lucernensis.

zum Abendessen in der Turmstube:

Nusslisalat (saisonal) oder verschiedene Blattsalate mit Ei
an franzdsischem Dressing

HXH

Fondue Chinoise mit Rindfleisch und Pouletfleisch

serviert mit Trockenreis und Pommes Chips (Nature und Paprika)

dazu Maiskolben, Mixed-Pickles, Essiggurken und drei weitere Beilagen

mit sechs verschiedenen Saucen (Tartarsauce, Kriutersauce, pikante Tomatensauce,
Cocktailsauce, Currysauce und Sauerrahm-Knoblauchsauce)

HXH

Frischer Fruchtsalat nature, mit Kirsch und/oder Rahm

HXH

ein Stiickchen Schokoladenkuchen zum Kaffee

Packagepreis a CHF 137.00 pro Person, inkl. Apéro, Menu, Getranke, Turmmiete und
Turmflhrung

Folgende Getréanke sind inklusive:
Weisswein Epesses, Rotwein Epesses, Bier, Mineralwasser mit/ohne Kohlensiure, Kaffee,
Tee, Kafi Luz

Weitere Getranke sowie Spirituosen werden separat verrechnet.

Fakultativ buchbar:

Stadtfiihrung mit Zeitreise ins Mittelalter von Luzern - 1.5 Std. CHF 300.00 (Luzern
Tourismus AG)

Fiihrung «Die alten Turmuhren von Luzern» — 1.5 Std. CHF 300.00 (Verein Luzerner
Turmuhren)

Der Apéro kann vor oder nach der Filhrung im Rathausturm eingenommen werden.




TURMPACKAGE - KASEFONDUE

Minimalpersonenzahl: 20 Maximalpersonenzahl: 36

zum Apéro im Foyer des Rathausturms:

Trockenfleischplatte mit Chnebeli, Chrienserli, Matterbrockli, Nusswurst, Chrienser
Trockenfleisch (Rind), dazu Brot

Anschliessend folgen die Turmvorstellung, sowie Informationen {iber die Lozérner
Fasnacht und lber die Fidelitas Lucernensis.

zum Abendessen in der Turmstube:

Nusslisalat (saisonal) oder verschiedene Blattsalate mit Ei
an franzdsischem Dressing

HXH

Kasefondue vom Chis Barmettler Lozérn
mit Gschwelti, Brot- und Ananaswiirfel

HK

Frischer Fruchtsalat nature, mit Kirsch und/oder Rahm

HK

ein Stlickchen Schokoladenkuchen zum Kaffee

Packagepreis a CHF 124.00 pro Person, inkl. Apéro, Menu, Getranke, Turmmiete und
Turmflhrung

Folgende Getrénke sind inklusive:
Weisswein Epesses, Rotwein Epesses, Bier, Mineralwasser mit/ohne Kohlensiure, Kaffee,
Tee, Kafi Luz

Weitere Getrdnke sowie Spirituosen werden separat verrechnet.

Fakultativ buchbar:

Stadtflihrung mit Zeitreise ins Mittelalter von Luzern - 1.5 Std. CHF 300.00 (Luzern
Tourismus AG)

Fiihrung «Die alten Turmuhren von Luzern» - 1.5 Std. CHF 300.00 (Verein Luzerner
Turmuhren)

Der Apéro kann vor oder nach der Filhrung im Rathausturm eingenommen werden.




TURMPACKAGE - TRADITIONELL

4Eine Zeitreise ins Mittelalter von Luzern”

Minimalpersonenzahl: 20 Maximalpersonenzahl: 36

zum Apéro im Foyer des Rathausturms:

Trockenfleischplatte mit Chnebeli, Chrienserli, Matterbrockli, Nusswurst, Chrienser
Trockenfleisch (Rind), dazu Brot

Anschliessend folgen die Turmvorstellung, sowie Informationen {iber die Lozarner
Fasnacht und {iber die Fidelitas Lucernensis.

zum Abendessen in der Turmstube:

Saisonali Soppe oder saisonale Salot

HK

Rothuustorm-Pastetli nach Lozirner Art (vegetarischi Variante méglech)
met Riis ond fréschem Meschgmdiies

HXH

Bronnti Créme oder Libchueche met Nydle

Packagepreis & CHF 124.00 pro Person, inkl. Apéro, Menu, Getranke, Turmmiete und
Turmfiihrung

Folgende Getréanke sind inklusive:
Weisswein Ottiger Riesling Silvaner, Rotwein Ottiger Pinot Noir, Bier, Mineralwasser
mit/ohne Kohlensiure, Kaffee, Tee, Kafi Luz

Weitere Getranke sowie Spirituosen werden separat verrechnet.

Fakultativ buchbar:

Stadtfiihrung mit Zeitreise ins Mittelalter von Luzern - 1.5 Std. CHF 300.00 (Luzern
Tourismus AG)

Fiihrung «Die alten Turmuhren von Luzern» — 1.5 Std. CHF 300.00 (Verein Luzerner
Turmuhren)

Der Apéro kann vor oder nach der Fiihrung im Rathausturm eingenommen werden.




INHALTSVERZEICHNIS

KAPAZITATEN 1
KONDITIONEN 1
NUTZUNGSDAUER 1
APERO 2
MENUS 6
BUFFETS 11
GETRANKE 12
DIVERSES 15

ZAHLUNGSBEDINGUNGEN 15

KONTAKT 15

IMPRESSIONEN 16
ANNULLIERUNGSBEDINGUNGEN 17



KAPAZITATEN

Kapazitaten der Turmstube

Fiir Bankett: 15 bis 45 Personen
Fiir Stehapéro: 15 bis 80 Personen

Die Minimalanzahl betrdgt 15 Personen.

KONDITIONEN

TURMMIETE

Apéros (max. 2 Stunden) CHF 250.00

flir jede weitere angebrochene Stunde CHF 100.00
Mittag-/Abendessen (ab 2 Stunden) CHF 500.00

NUTZUNGSDAUER

Sonntag bis Donnerstag max.-bis 23:00 Uhr
Freitag und Samstag max. bis 24:00 Uhr

Turm-Adresse

Kornmarkt, Luzern
www.fidelitas.ch/gesellschaftslokal



APERO

Knabbereien

Chips / Niissli

Taco-Chips mit Guacamole und pikanter Tomatensauce
Apérogeback

Kase- [ Spinatkiichlein

Minipizza

Schinkengipfeli

Canapés

Canapé Carré (Carré)
Canapé Triangel (12 Carré)

CHF 2.50 / Person
CHF 7.00 / Portion

CHF 4.00 / Stiick
CHF 2.50 / Stiick
CHF 3.50 / Stiick

CHF 5.50 / Stiick
CHF 3.50 / Stiick

Folgende Sorten stehen zur Auswahl (pro Sorte mindestens 4 Stiick):
Spargel, Sellerie, Hartkdse, Ei gehackt, Schinken, Salami, Rohschinken, Poulet-Curry,

Tartar, Lachs, Thunfisch

Sandwiches

Pain Surprise, ein Pain hat 5 Etagen a 6 Triangel

Folgende Sorten stehen zur Auswahl:

CHF 50.00 / Stiick

Ei, Weichkdse, Salami, Schinken, Rohschinken, Rindstatar, Thunfisch, Lachs

Partybrotchen

kleine Sandwiches
Silserli

Folgende Sorten stehen zur Auswahl:

CHF 4.50 / Stiick
CHF 6.00 / Stiick

Contadou, Kése, Schinken, Salami, Ei, Thunfischmousse, gerducherter Lachs

oder Rohschinken



Kalte Platten

Eine Platte a 900g fiir 6 Personen als Zwischenmahlzeit oder 10 Personen als Apéro.

Aufschnittplatte
mit Aufschnitt, Schinken, Salami, Fleischkdse mit Brot

Trockenfleischplatte

CHF 120.00 / 900 g

CHF 150.00 / 900 g

mit Rohschinken, Trockenfleisch, Salami, Chorizo, Rohessspeck mit Brot

Kéaseplatte
mit fiinf Sorten Hart- und Weichkdse gemischt mit Brot

Rohmilchkiseplatte

mit fiinf Sorten Hart- und Weichkdse gemischt mit Brot

Kalte Apérohappchen

Tortilla - spanische Kartoffel-Eier-Omelette
Drei verschiedene Sorten Oliven
Antipasti-Gemiisespiesschen

Rohe Gemiisestabchen mit zwei Saucen
Teigtaschen mit Hackfleischfillung

Getoastete Baguettescheiben mit rotem oder griinem Pesto

CHF 90.00 / 900 g

CHF 110.00 / 900 g

CHF 2.00 / Stiick
CHF 9.00 / 100g

CHF 3.00 / Stiick
CHF 15.00 / 200g
CHF 3.00 / Stiick
CHF 2.50 / Stiick

belegt mit Rohschinken, Chorizo, Manchegokdse oder gebratenem Gemtise

Selleriesalat mit geraucherter Entenbrust
Crevetten an Vinaigrette

Lachsrollchen auf einer Vollkornbrotscheibe

Warme Apérohappchen

Hausgemachte Maiskroketten

Weizentortillas mit Kase-Chilifiillung

Datteln am Spiess mit Speck umwickelt
Pouletspiesschen mit Chili-Mayonnaise

Marinierte Schweinefleischspiesschen mit Krautersauce
Lamm-Olivenspiesschen mit Krautersauce

Fischspiesschen mit Dill-Dipsauce

CHF 3.50 / Sttick
CHF 1.50 / Stiick
CHF 3.50 / Stiick

CHF 3.00 / Stiick
CHF 3.00 / Stiick
CHF 3.00 / Stiick
CHF 4.00 / Stiick
CHF 4.00 / Stiick
CHF 4.00 / Sttick
CHF 4.00 / Stiick



APERO-VORSCHLAGE

* kalt * warm

Tapas Apéro klein CHF 16.00 / Person
Menge ausreichend fiir einen kleinen Apéro.

Kalt, pro Person zwei Tostadas, zwei Empanadillas, ein Tortilla espafiola,

ein Fajitas rellenas und einige Taco-Chips.

+ Tostadas - getoastete Baguettescheiben mit rotem oder griinem Pesto,
belegt mit Rohschinken, Chorizo oder Manchegokdse (spanischer Schafskdse)
* Empanadillas - Teigtaschen mit pikanter Fleischfiillung
* Tortilla espaiola - Spanische Kartoffel-Eier-Omelette
* Fajitas rellenas - Tortillarollen mit Lachsfiillung
* Taco-Chips con salsas - Taco-Chips mit Guacamole (Avocadomousse)
und pikanter Tomatensauce

Ta pas Aperitivo (ab 20 Personen) - erhdltlich in drei Grissen

¢ Pinchos de tomate y queso - Mozzarellaspiesschen mit Tomaten und Basilikum

* Berenjenas rellenas - grillierte Auberginenrollen mit Frischkdsefiillung

¢ Tostadas - getoastete Baguettescheiben mit rotem oder griinem Pesto
belegt mit Rohschinken, Chorizo oder Manchegokdise

* Empanadillas - Teigtaschen mit pikanter Fleischfiillung

¢ Gambas al vinagre - Crevetten an Vinaigrette

* Fajitas rellenas - Tortillarollen mit Lachs- oder Chorizofiillung

¢+ Pinchos de pollo - Pouletspiesschen mit Chili-Mayonnaise

¢ Quesadillas - Weizentortillas mit Kéise-Chilifiillung

* Croquetas de maiz - hausgemachte Maiskroketten

¢ Pinchos de datiles - Datteln am Spiess mit Speck umwickelt

Tapas Aperitivo medio CHF 27.00 / Person
Menge ausreichend fiir einen normalen Apéro.
Warm und kalt, pro Person total 10 Stiick, jeweils eines pro Sorte.

Tapas Aperitivo grande CHF 39.00 / Person
Menge ausreichend fiir einen reichhaltigen Apéro.

Warm und kalt, pro Person total 15 Stiick, davon jeweils zwei Stiick Gambas al vinagre,
Alas de pollo, Croquetas de maiz, Empanadillas und Tostadas.

Tapas Aperitivo generoso CHF 52.00 / Person
Menge ausreichend fiir ein Mittag- oder Abendessen.
warm und kalt, pro Person total 20 Stiick, jeweils 2 Stiick pro Sorte.



Turm Apéro klein CHF 16.00 / Person
Menge ausreichend fiir einen kleinen Apéro.
Kalt, pro Person total sechs Stiick / Portionen, davon zwei Tostadas

¢ Mozzarellaspiesschen mit Tomate und Basilikum
+ Gebrochene Sbrinzstiicke

* Tostadas mit Chorizo

¢ Melonen-Rohschinkenspiessli

+ Gebratene, marinierte Thunfischwiirfel

Turm Ape FO (ab 20 Personen) - erhdltlich in drei Gréssen

* Melonen-Rohschinkenspiesschen

+ Spanische Kartoffel-Eier-Omelette

¢ Lachsrollchen auf einer Vollkornbrotscheibe

* Antipasti-Gemiisespiesschen mit Mozzarellakugel

¢ Trauben-Kasespiesschen

+ Canapé-Triangel assortiert

* hausgemachte Maiskroketten

+ Crevetten im Teig mit slisser Chilisauce

* Pouletspiesschen mit Chili-Mayonnaise

* Rindshackfleischbillchen (2 Stk.) mit pikanter Dipsauce

Turm Apéro mittel CHF 36.00 / Person
Menge ausreichend fiir einen normalen Apéro.
Warm und kalt, pro Person total 10 Stiick, jeweils eines pro Sorte.

Turm Apéro gross CHF 53.00 / Person
Menge ausreichend fiir einen reichhaltigen Apéro.

Warm und kalt, pro Person total 15 Stiick, davon jeweils zwei Stiick Lachsrdlichen,
Trauben-Kdésespiesschen, Canapé-Triangel, Maiskroketten und Pouletspiesschen.

Turm Apéro sehr gross CHF 69.00 / Person
Menge ausreichend fiir ein Mittag- oder Abendessen.
Warm und kalt, pro Person total 20 Stiick, jeweils 2 Stiick pro Sorte.

Als Erganzung empfehlen wir:

Partybrotchen assortiert CHF 4.50 / Stiick
Minidesserts (pro Sorte mindestens 20 Stiick):

Assortierte Patisseriestiickchen CHF 4.50 / Stiick
Frischer Fruchtsalat CHF 4.50 / Stiick
Luftiges Mousse nach Wahl CHF 4.50 [ Stiick



MENUS

Nachfolgend finden Sie vielfdltige Menu-Kreationen. Alle Gdnge sind einzeln
mit den jeweiligen Preisen vermerkt, so kdnnen Sie auch lhr eigenes Menu
zusammenstellen. Gerne gehen wir auch auf lhre personlichen Ideen und
Vorstellungen ein, komponieren ein Menu ganz nach lhren Wiinschen und
nehmen uns selbstverstandlich Zeit fiir eine personliche Menubesprechung.

Einfache Menus
Fiir diese Menus ist ein schlichtes Gedeck mit Papierservietten vorgesehen.

Die Gange kdnnen untereinander getauscht bzw. erganzt werden. Sie konnen
jedoch nicht mit den festlichen Menus gemischt oder getauscht werden.

Menu A CHF 42.00

Schmackhafte Tomatencrémesuppe mit Sonnenblumenkernen CHF  7.00

Pouletgeschnetzeltes an einer leicht scharfen Currysauce CHF 27.00
serviert mit Trockenreis mit Friichten garniert

Schokoladenmousse garniert mit saisonalen Friichten CHF  8.00
Menu B CHF 43.00
Samige Geflligelcrémesuppe mit einem Sahnehdubchen CHF  8.00
Pikantes Rindsstroganoff CHF 28.00

dazu hausgemachte Safranspdtzli und saisonales Gemdiise

Hausgemachter Apfelkuchen mit Rahmrosetten CHF  7.00



Menu C

Knackiger saisonaler Blattsalat
mit italienischem Dressing

Schweinshalsbraten mit Rosmarinjus
dazu feines Kartoffelpiiree und saisonales Gemiiseallerlei

Hausgemachtes Tiramisu

Menu D

Tomaten-Mozzarellasalat mit Basilikum und Olivendl

Gebratenes Felchenfilet mit Mandelbutter
serviert mit Petersilienkartoffeln und Gemiise

Frischer Fruchtsalat aus saisonalen Friichten

Menu E

Gemischter Salat nach saisonalem Angebot
mit franzésischem Dressing

Luzerner Turm-Pastetli mit Kalbfleisch
serviert mit Reis und einem bunten Gemdiiseallerlei

Gebrannte Créme nach Grossmutters Rezept
mit Mandelsplittern

CHF
CHF

CHF

CHF

CHF

CHF
CHF

CHF

CHF
CHF

CHF

CHF

45.00

8.00

28.00

9.00

46.00

10.00
27.00

9.00

46.00

10.00

29.00

7.00



Festliche 3-Gang Menus

Fiir diese Menus ist ein elegantes Gedeck mit weissen Stofftischtiichern und
Stofftischservietten vorgesehen. Die Ginge kdnnen untereinander getauscht
bzw. ergidnzt werden.

Menu 1 CHF 57.00
Kokos-Zitronengras-Schaumsuppe CHF 13.00
mit einer sautierten Jakobsmuschel und einer Curryhaube

Grillierte Maispoulardenbrust CHF 32.00

gefiillt mit Dérrtomaten und Frischkdse
serviert mit Krduterreis an einem Riojajus dazu eine saisonale Gemiisegarnitur

Hausgemachtes fruchtiges Mangomousse CHF 12.00
garniert mit saisonalen Friichten

Menu 2 CHF 62.00

Saisonales Blattsalatstrausschen CHF 14.00
an Sherrydressing mit lauwarmen Pouletstreifen,
Tomaten- und Avocadowdirfeln

Doradenfilet-Saltimbocca mit Rauchlachs und Dill CHF 38.00
serviert mit einem sdmigen Safranrisotto und Cherrytomaten
Crema Catalana CHF 10.00

Katalanische Créme nach speziellem Rezept mit einer Zuckerglasur iiberbacken
und mit Friichten garniert

Menu 3 CHF 66.00
Marktfrischer Nisslisalat (saisonal) mit Brotcrodtons CHF 15.00
an Baumnuss-Orangendressing, begleitet von sautierten Balsamicopilzen

Rosa gebratenes Roastbeef mit Sauce Béarnaise CHF 40.00
serviert mit Bratkartoffeln und mediterranem Gemdise

Leichtes Joghurt-Zitronenmousse CHF 11.00

garniert mit frischen Friichten



Festliche 4-& 5-Gang Menus

Menu 4

Gazpacho andaluz
kalte andalusische Tomaten-Gurkensuppe

Gebratenes Zanderfilet an Balsamicojus
serviert auf feinem Ratatouille von Zucchini und Peperoni

Schweinscarrébraten mit Krdutern mariniert
serviert mit Kartoffelgratin und saisonalem Gemdise

Aufpreis Kalbscarrébraten

Erfrischendes Limettenmousse mit Tequila verfeinert
garniert mit frischen Friichten

Menu 5
Variantenreicher Vorspeisenteller mit spanischen Tapas
Rote Peperonicrémesuppe mit Pinienkernen

Rosa gebratenes Kalbssteak
an einer Morchel-Brandyrahmsauce
serviert mit Rdstikroketten und assortiertem Saisongemdise

Sahnige Mascarpone-Kirschcréeme
serviert mit frischen Beeren (saisonal)

Menu 6
Marktfrisches Salatbouquet im Teigkdrbchen

an Sherrydressing, begleitet von gerducherten Entenbruststreifen

Klare Kraftbriihe
mit Pfannkuchenstreifen und Gemiisewdirfeln

Am Stiick gebratenes Schweinsfilet
serviert an einer Calvadosrahmsauce mit Apfel und Zimt
dazu griine Tagliatelle und dreierlei Gemdiise

Kéasezwischengang
mit Oliven-, Tomaten- und Maisbrot

Fantasievoller Dessertteller (max. 20 Personen)

CHF 74.00
CHF 10.00
CHF  19.00
CHF  34.00
+ CHF 10.00
CHF 11.00
CHF 85.00
CHF 18.00
CHF 11.00
CHF  45.00
CHF 11.00
CHF 88.00
CHF  14.00
CHF  9.00
CHF  39.00
CHF 10.00
CHF 16.00



Tex-Mex Menu
(ab 20 Personen)

Mexikanische Salatbowle (angerichtet in Schiissel pro 4 Personen) CHF  11.00
mit Eisbergsalat, Mais, Bohnen, Peperoni, Tomaten und Brotcréutons
serviert an einem Avocadodressing

Fajitas Buffet CHF 37.00
Weizen-Tortillas zum selber Fiillen mit Pouletfleisch und Crevetten
dazu Guacamole, pikante Tomatensauce, Sauerrahm, Kdse und Krachsalatstreifen

Erfrischendes Limettenmousse mit Tequila verfeinert CHF 11.00
garniert mit frischen Friichten

Fondue Chinoise
(ab 20 Personen)

Hausgemachte Kalbfleischpastete CHF 14.00
mit Cumberlandsauce und Selleriesalat
Fondue Chinoise CHF 48.00

Rindfleisch und Pouletfleisch (220 g pro Person)
serviert mit Trockenreis und Pommes Chips (Nature und Paprika).
Dazu Maiskolben, Mixed-Pickles, Essiggurken und drei weitere Beilagen

mit sechs verschiedenen Saucen (Tartarsauce, Krdutersauce, pikante Tomatensauce,

Cocktailsauce, Currysauce und Sauerrahm-Knoblauchsauce)
Bouillon mit Sherry inklusive

Frischer Fruchtsalat aus saisonalen Friichten CHF  9.00

Vegetarische Hauptgange
Eine Auswahl als Alternative zu unseren Fleisch- und Fischhauptgangen:

Pilzpastetli an leichter Rahmsauce CHF 26.00
serviert mit denselben Beilagen wie beim Fleisch-Hauptgang

Ziegenkasemedaillons auf Friichtechutney CHF 26.00
serviert mit denselben Beilagen wie beim Fleisch-Hauptgang

Gemdsepiccata auf Tomatencoulis CHF 27.00
serviert mit denselben Beilagen wie beim Fleisch-Hauptgang

Hausgemachte Maiskroketten auf einer Nussrahmsauce CHF 28.00
serviert mit denselben Beilagen wie beim Fleisch-Hauptgang



BUFFETS

Salatbuffet als Vorspeise (ab 20 Personen)

Gerne stellen wir lhnen ein gemischtes Salatbuffet nach Wunsch mit
verschiedenen Salaten, Garnituren und Saucen zusammen.

Klein aber fein, 5 Sorten, 1 Garnitur, 2 Saucen CHF 14.00 [ Person

Reichhaltig, 10 Sorten, 3 Garnituren, 3 Saucen CHF 21.00 / Person
Dessertbuffet

Dessertbuffet mit 5 Sorten (ab 20 Personen) CHF 18.00 [ Person

Dessertbuffet mit 4 Sorten + Kiseauswahl (ab 20 Personen) CHF 22.00 [ Person

Dessertbuffet mit 8 Sorten (ab 30 Personen) CHF 25.00 [ Person

Dessertbuffet mit 7 Sorten + Kaseauswahl (ab 30 Personen) CHF 29.00 [ Person

Treffen Sie Ihre Wahl aus folgenden Siissspeisen:
Crema Catalana - katalanische Créme mit einer Zuckerglasur liberbacken

Tiramisu
traditionell oder Ananas, Erdbeer, Trauben, Orangen, Holunderbliiten

Karottenkuchen, Fruchtwiahe, Apfelroulade, kleine Patisseriestiickchen
Gebrannte Créme

Erfrischendes Limettenmousse mit Tequila verfeinert

Frischer Fruchtsalat

Luftiges Schokoladenmousse

Panna Cotta mit Himbeersauce

Meringues mit Rahm

Friichtemousse nach Saison
Erdbeer, Himbeer, Mango, Zitrone

Kdseauswahl aus Europa
zusammengestellt vom Kiichenchef



GETRANKE

Schaumweine

Spanien

Cava Pere Ventura Brut Reserva
Sant Sadurni d'Anoia, Penedeés
elegant & prickelnd

Weissweine

Schweiz

Riesling Silvaner Rosenauer

Riesling Sylvaner, Weingut Rosenau - AOC Luzern
blumig & frisch

Epesses blanc AQOC, La République
Chasselas - Epesses
fruchtig & rassig

Spanien

Seforio de Garci Grande
Verdejo - Rueda

fruchtig & frisch

Esencial Blanco
Godello - Bierzo
fruchtig & leicht

Sisquella Clos Pons
Garnacha Blanca, Albarifio, Moscatel - Costers del Segre
krdftig & blumig

CHF 56.00 / 7.5 dI

CHF 56.00 / 7.5 dI

CHF 56.00 / 7.0 dI

CHF 42.00 / 7.5 dI

CHF 49.00 / 7.5 dI

CHF 56.00 / 7.5 dI



Rotweine

Schweiz

Pinot Noir Rosenauer CHF 56.00 / 7.5 dI
Pinot Noir, Weingut Rosenau - AOC Luzern

fruchtig & elegant

Epesses rouge AOC, La République CHF 56.00 / 7.0 dl
Pinot, Gamay - Epesses
wlirzig & klassisch

Spanien

Esencial Tinto CHF 49.00/ 7.5 dI
Mencia - Bierzo

elegant & geschmeidig

Cepas Viejas CHF 49.00 / 7.5 dl

Bobal - Utiel Requena
geschmeidig & ausdrucksvoll

Lafou El Sender CHF 56.00 / 7.5 dI
Grenache, Syrah, Morenillo - Terra Alta

fiillig & fruchtig

Valduero Reserva CHF 70.00 / 7.5 dI

Tempranillo - Ribera del Duero
aromatisch & harmonisch

Terram CHF 91.00 / 7.5 dI
Garnacha, Carifiena, Syrah, Cabernet Sauvignon - Priorat
kraftvoll & frisch

Zapfengeld

Finden Sie in unserem Angebot keinen passenden Wein oder mdchten Sie lhren
Lieblingswein mitnehmen, dann servieren wir Ihnen diesen gerne gegen eine
Servicegeblihr von CHF 25.00 pro 7.5dl Flasche.



Mineral
Mineralwasser mit [ ohne Kohlensiure
Diverse Softdrinks

Orangensaft

Bier
Eichhof Lager
Eichhof alkoholfrei

Kaffee/Tee

Kaffee, Espresso
Tee
Kaffee avec

Spirituosen
Diverse Fruchtbrinde

(Kirsch, Zwetschgen, Trésch, Pflimli, Krauter,...)

Diverse Digestifs

(diverse Grappa, Brandy Fundador, Cognac, Calvados, Vieille Prune)

Diverse Likore
(Baileys, Amaretto)

Diverse Spirituosen
(Whisky, Wodka, Gin, Havanna Rum)

Jack Daniels
Brandy Milenario

CHF 5.50 / 5 dI
CHF 5.50 / 5 dI

CHF 12.00 / Liter

CHF 4.50 / 3.3 dI
CHF 4.50 / 3.3 dI

CHF 4.00 / Tasse
CHF 4.00 / Tasse
CHF 5.50 / Glas

CHF 6.00 / 2 cl

CHF 8.00 /2 cl

CHF 8.00 / 4 cl

CHF9.00/ 4 cl

CHF9.00 / 4 cl
CHF 10.00 / 2 cl



DIVERSES

Dekoration

Gerne bestellen wir fiir Sie bei unserem Floristen die passende Blumendekoration
fiir Ihre Veranstaltung gegen Verrechnung der Kosten.

Falls Sie Ihre eigene Dekoration oder Blumen organisieren, liefern Sie das
Material bitte vorgangig ins CASCADA Hotel. Fiir den Transport verrechnen wir
CHF 59.00 pro Stunde.

Menukarten

Gerne drucken wir fiir Sie Menukarten, welche von uns offeriert sind. Darauf
finden Sie den Veranstaltungsnamen, die Speisen und die vorbestellten Weine.
Spezielle Menukarten nach lhrem persénlichen Wunsch erstellen wir gerne gegen
Verrechnung des Aufwandes.

ZAHLUNGSBEDINGUNGEN

Preise

Die angegebenen Preise in CHF verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und pro
Person, sofern nichts anderes angegeben ist.

Rechnung

Zahlbar innert 14 Tagen netto.
Die Reservation muss mit Kreditkarte oder Vorauszahlung garantiert werden.

KONTAKT

Reservationen

Roland Barmet
CASCADA Hotel
Bundesplatz 18
6003 Luzern

Telefon: 041 226 80 88
E-Mail: roland.barmet@-cascada.ch



IMPRESSIONEN




ANNULLIERUNGSBEDINGUNGEN

Turmmiete

Eine Annullierung der Reservierung bedarf der schriftlichen Zustimmung des Hotels.

bis 28 Tage vor der Veranstaltung: 100% kostenlos

27 bis 15 Tage vor der Veranstaltung: 50% der Turmmiete

14 bis 8 Tage vor der Veranstaltung: 75% der Turmmiete

7 bis 0 Tage vor der Veranstaltung: 100% der Turmmiete

Catering

Eine Annullierung der Reservierung bedarf der schriftlichen Zustimmung des Hotels.

bis 28 Tage vor der Veranstaltung: 100% kostenlos

27 bis 15 Tage vor der Veranstaltung: 500 der bestatigten Gesamtkosten
(Teilnehmerstand 27 Tage vor Anlass)

14 bis 8 Tage vor der Veranstaltung: 75% der bestatigten Gesamtkosten
(Teilnehmerstand 14 Tage vor Anlass)

7 bis 0 Tage vor der Veranstaltung: 100% der bestatigten Gesamtkosten

(Teilnehmerstand 7 Tage vor Anlass)

Anderung der Personenzahl: Die Mindestzahl von 15 Personen darf nicht unterschritten
werden.

Folgende Anderungen der Personenzahl werden bei der Verrechnung beriicksichtigt:

bis 15 Tage vor dem Anlass: max. 50% der urspriingl. Personenzah
14 bis 2 Tage (bis 14:00 Uhr) vor dem Anlass: max. 20% der urspriingl. Personenzah
2 (ab 14:00 Uhr) bis 0 Tage vor dem Anlass: 0% der urspriingl. Personenzahl

Es liegt in der Verantwortung des Veranstalters, uns etwaige Anpassungen der
Personenzahl mitzuteilen. Wiinscht der Veranstalter Einzelinkasso, haftet er fiir einen
allfdlligen Differenzbetrag zur zuletzt gemeldeten Personenzahl.



